ANIMYJOB / LES GRANDS MOTS FLECHES

Un mot. Un déclic.

9-12 ans | Grille j019780 | 11 x 11 cases
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LES DEFINITIONS EN CLAIR

1. H - Préparation légere faite avec des blancs montés et du
sucre. (8 lettres)

2.V -l organise et encadre des activités de loisirs. (9
lettres)

3.V - Plat préparé en cuisant des oeufs battus. (8 lettres)

4. H - Compétition nautique entre plusieurs bateaux a voile. (6
lettres)

5.V - Un légume a peau souvent violette et brillante. (9
lettres)
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6. H - Produit laitier riche en matiére grasse. (5 lettres)
7. H - Rendre accessible au public. (7 lettres)

8.V - Préparation lisse obtenue en écrasant des aliments. (5
lettres)

9. H - Représentation visuelle d'une chose ou d'une scéne. (5
lettres)

10. H - Source de chaleur utilisée pour la cuisson. (3 lettres)

11. H - Condiment minéral au godt salé. (3 lettres)
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ANIMYJOB / LES GRANDS MOTS FLECHES

Le corrigé, a part.

9-12 ans | Grille j019780 | 11 x 11 cases
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LES REPONSES ET LEUR ORTHOGRAPHE

1. H - meringue — Préparation |égére faite avec des blancs

montés et du sucre.

2.V -animateur — Il organise et encadre des activités de

loisirs.

3.V - omelette — Plat préparé en cuisant des oeufs battus.

4. H - régate — Compétition nautique entre plusieurs bateaux

a voile.

5.V -aubergine — Un légume a peau souvent violette et

brillante.
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6. H - creme — Produit laitier riche en matiere grasse.

7.H - publier — Rendre accessible au public.

8.V - purée — Préparation lisse obtenue en écrasant des
aliments.

9. H - image — Représentation visuelle d'une chose ou d'une
scene.

10. H - feu — Source de chaleur utilisée pour la cuisson.

11. H - sel — Condiment minéral au go(t salé.
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