
ANIMYJOB  /  LES GRANDS MOTS FLÉCHÉS

Un mot. Un déclic.
9–12 ans  |  Grille j007482  |  11 x 11 cases

2
Fixer avec
un lien

9
Odeur
agréable
d'un plat

4
Il ferme la
casserole

11
Appareil
pour cuire

1
Passé par
la cuisson

10
Poil du
bord de la
paupière

6
Couvert qui
coupe

7
Ameublir la
terre en
surface

8
Il protège
le cuisinier

12
Cordon fin

3
Petit
gâteau aux
amandes

5
Mode
d'emploi
d'un plat

LES DÉFINITIONS EN CLAIR

1. H · Qui a été transformé par la chaleur. (4 lettres)

2. V · Fixer avec un lien. (8 lettres)

3. H · Pâtisserie à base notamment de poudre d'amandes et
de beurre. (9 lettres)

4. V · Pièce qui recouvre un récipient. (9 lettres)

5. H · Liste d'ingrédients et étapes pour préparer un mets. (7
lettres)

6. H · Ustensile pourvu d'une lame. (7 lettres)

7. V · Ameublir la terre en surface. (5 lettres)

8. H · Vêtement porté devant soi pour éviter les salissures. (7
lettres)

9. V · Parfum qui se dégage d'une préparation culinaire. (5
lettres)

10. V · Petit poil qui contribue à protéger l'oeil. (3 lettres)

11. H · Enceinte chauffée où l'on fait cuire des aliments. (4
lettres)

12. V · Élément long et fin, textile ou électrique selon l'usage.
(3 lettres)
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ANIMYJOB  /  LES GRANDS MOTS FLÉCHÉS

Le corrigé, à part.
9–12 ans  |  Grille j007482  |  11 x 11 cases

2
Fixer avec
un lien

9
Odeur
agréable
d'un plat

4
Il ferme la
casserole A

11
Appareil
pour cuire F O U R

1
Passé par
la cuisson C U I T

U
10
Poil du
bord de la
paupière O T

M
6
Couvert qui
coupe C O U T E A U

E
7
Ameublir la
terre en
surface I V C

8
Il protège
le cuisinier T A B L I E R H

12
Cordon fin

I R E
3
Petit
gâteau aux
amandes F I N A N C I E R

I E L

L
5
Mode
d'emploi
d'un plat R E C E T T E

LES RÉPONSES ET LEUR ORTHOGRAPHE

1. H · cuit — Qui a été transformé par la chaleur.

2. V · attacher — Fixer avec un lien.

3. H · financier — Pâtisserie à base notamment de poudre
d'amandes et de beurre.

4. V · couvercle — Pièce qui recouvre un récipient.

5. H · recette — Liste d'ingrédients et étapes pour préparer un
mets.

6. H · couteau — Ustensile pourvu d'une lame.

7. V · biner — Ameublir la terre en surface.

8. H · tablier — Vêtement porté devant soi pour éviter les
salissures.

9. V · fumet — Parfum qui se dégage d'une préparation
culinaire.

10. V · cil — Petit poil qui contribue à protéger l'oeil.

11. H · four — Enceinte chauffée où l'on fait cuire des
aliments.

12. V · fil — Élément long et fin, textile ou électrique selon
l'usage.
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