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LES DEFINITIONS EN CLAIR
1.V - Légumineuse consommée en graines ou en gousses. (7
lettres)

2. H - Conjuguez « masser » (frotter et presser doucement une
partie du corps) avec « ils / elles » au passé simple de
l'indicatif. (9 lettres)

3.V - Un tubercule dont le godt rappelle celui de l'artichaut. (11
lettres)

4. H - Un récipient pour les déchets. (8 lettres)
5. H - Poudre ou miettes de pain utilisées pour paner. (9 lettres)

6.V - Préparation liquide dans laquelle on laisse reposer un
aliment. (8 lettres)

7. H - Commencer a fonctionner. (8 lettres)

8.V - Gros fruit a écorce verte et a chair souvent rouge. (8
lettres)

9. H - Un légume allongé souvent vert. (9 lettres)
10. V - Plan incliné dégagé devant une fortification. (6 lettres)

11. H - Quantité de boisson avalée en une fois. (6 lettres)
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12.V - Préparation sucrée consommée congelée. (5 lettres)

13. H - Tle située au sud-est de la France continentale. (5
lettres)

14.V - Liste d'ingrédients et étapes pour préparer un mets. (7
lettres)

15. H - Nombre qui suit dix. (4 lettres)
16. V - Qui a été transformé par la chaleur. (4 lettres)
17. H - Partie tendre située sous la croQte. (3 lettres)

18. H - Mot qui relie deux éléments en les additionnant. (2
lettres)

19. H - Mot grammatical employé notamment pour introduire
une subordonnée. (3 lettres)

20. V - Deuxieme doigt de la main. (5 lettres)

21. H - Liquide obtenu en faisant cuire des aliments dans l'eau.
(8 lettres)

22.V - Condiment minéral au go(t salé. (3 lettres)
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Le corrigé, a part.
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LES REPONSES ET LEUR ORTHOGRAPHE
1.V - haricot — Légumineuse consommeée en graines ou en
gousses.

2. H - masserent — Conjuguez « masser » (frotter et presser
doucement une partie du corps) avec « ils / elles » au passé
simple de l'indicatif.

3.V -topinambour — Un tubercule dont le godt rappelle celui de
l'artichaut.

4. H - poubelle — Un récipient pour les déchets.

5. H - chapelure — Poudre ou miettes de pain utilisées pour
paner.

6.V - marinade — Préparation liquide dans laquelle on laisse
reposer un aliment.

7.H - démarrer — Commencer a fonctionner.

8.V - pasteque — Gros fruit a écorce verte et a chair souvent
rouge.

9. H - courgette — Un Iégume allongé souvent vert.

10. V - glacis — Plan incliné dégagé devant une fortification.
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11. H - gorgée — Quantité de boisson avalée en une fois.
12.V - glace — Préparation sucrée consommée congelée.
13. H - corse — lle située au sud-est de la France continentale.

14.V - recette — Liste d'ingrédients et étapes pour préparer un
mets.

15. H - onze — Nombre qui suit dix.

16. V - cuit — Qui a été transformé par la chaleur.

17. H - mie — Partie tendre située sous la cro(te.

18. H - et — Mot qui relie deux éléments en les additionnant.

19. H - que — Mot grammatical employé notamment pour
introduire une subordonnée.

20.V -index — Deuxiéme doigt de la main.

21.H - bouillon — Liquide obtenu en faisant cuire des aliments
dans I'eau.

22.V - sel — Condiment minéral au go(t salé.
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